= Bailly - contournement  Chelles : SOS Médecins
£ dupeage, le calendrier  ouvre un cabinet
S8 PraCiSe = de consultations .=

byt || s LB 67 B D B o bopd 1 110 ML = B, 1 L0 DL = o el by, ki lion bl re- -l lae
i il Lagny-zur-Marne
Covid en 5eine-et-Marne i el oigimacy

i |z Tannerie p &

Organiser Noél |
malgre tout

Mort d'un pocies,

Ha cauttand epmue o 3

1:-!;115.'-:ur F.1:-rn-=
Restauramts ot hirtals, 2021
yammonte berribile » i

hasiiy

in pouvesa poste

e police municgals p
Kaizizl

Un magain Mesmidil &
Fascicnne chooolatie o1

Chayn-Seimailly
Ls mairk refuse Farp

e grand patiage p i
BY i 'g.-}-'.'. ARTT
YOUS 50 ;.'IE'—' TE DE EONMES FETER DE Bl 0" ANNEE 'I. .'_

¥

e i



GASTRONOMIE.
Noél ?

Il n'est it fongoars farile
dle troagver |'m:\||_|-i]‘:|r‘i::l||
pour les repis des (e,
MNous oS allées &

la reneontre de restan
e locans pronr b
demender s suggpes
tioms,

Une entree
de crustacés

Des conchiglioni au
homard. C'est atypigue
Mo, vl s f (4]
Yann Oudni, chef 3 domicile
chellols, propose cette entrde
por beg [&tey de fin dannds
I cuisine des conchiglioni ay
homarnd, ces pates en forme
de coguifiage Agramantées
une julienne de legumes &1
' une creme Rafrande ai jus de
calcasse de hamard, elles sont
seryies par frois. La caatte, e
o&erl et le poirean soni ublisss
dars Ia farce, 13 julenne et la
Crerme pour renfoecer e podt du
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Un plat
de pates

Pourguai ne pas ten-

Quel menu concocter pour célébrer

ter les pates. hpras les
conchighanis en entrées, La
Farm Meaux PA18S vaus sug-
gare de continuer sur votre
ancéa. Simoles 3 cuisiner, les
PRSPt farikementt dpsi
NN Lin i s snpiusTiqus e
guelques ingrédients: supph-
mentaires. D'autant plus gue
Camling Polit, la gdrania de la
marsue de pafes fermiems be
sée & Varreddes, propose ung
ange gamme de pates avar das
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AlnGs:, wOus pourrez par
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A S i & présent wir e wte
de la Ferm'Meaus Pates pour
Stre racupands le 24 décermbre
a la terme
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Le brie sur
le plateau
de fromages

D brie de Meaux farci
& |'abricot moelleux. L=
ghel Yann Cudre youbalt s e
autfe chate fue Uhaniue boe
i Miaaun & la trofie. || propose
du b & point farci A |'abricot
hnement découpd, & la ricaita et

A la meutarde de Meaws a |%an
cenne Le yinaigee Bakamague
at la reautarde acde reweilent
@ chté cramel du fromags,
apfinue e chef.

Un dessert
traditionnel...
ou pas

Biche ou biscuits, a
vous de cholsir. four bdes
SEMt, ApnEs un repas copeus, la
it catns ks Pl {
une recette de b T
apices. Line base simple aw
gaEcane ml Ot qui donr
touche esthetique, sophistiqute
atfraiche & ces petits sables que

‘on peut réaliser en tamille, i
suffit o aeo i eume, di suce
de la farine et un |aune d euf
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canngdle gt duy 9 nepermbee, urke
pins de chaue
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pusieurs {mascarpane diooola
crEne e manons ou une yer-
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