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Passionné de cuisine depuis toujours, les 
hasards de la vie m’ont d’abord tourné 
vers une carrière d’informaticien. C’est 

commencé par une reconversion totale 
dans le métier de ma première passion 

pour l’obtention du CAP de cuisine, 
spécialisation professionnelle régulière à 

contact vrai et direct avec mes clients, 

Bref, tout un concept s’intégrant dans 

avec plaisir de recevoir et de régaler, je 

Nous déterminons ensemble le repas en 
fonction de vos goûts, votre budget mais aussi 
au gré des saisons. Je porte également une 
attention toute particulière à vos allergies et 
vos régimes lors de l’élaboration des plats. 

PORTRAIT | CHEF CUISINIER 

Où retrouver le chef ?

Facebook Toqueo  | Instagram @toqueo
Site toqueo.fr
Tél. 06 70 74 95 27 | Mail contact@toqueo.fr

poivre avec un blender ou un robot.

légèrement et égaliser les bords.

de pomme granny en julienne, 

votre meilleure vinaigrette maison.réfrigérateur avant de le travailler (pour 

Au marché pour 8/10 convives

Une belle pincée de sel.

Brie farci

vous et vous sers 
à l’assiette ? C’est 

Yann Oudini,
Toquéo

YANN OUDINI
Chef cuisinier chez Toquéo


